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UNIVERSIDAD UTE

Mas de medio siglo de calidad acadéemica

La Universidad UTE es una institucion de
educacion superior particular, auténoma,
acreditada y sin fines de lucro que recibe
asignaciones del Estado para el otorga-
miento de becas a estudiantes de escasos
recursos economicos.

En 55 anos de experiencia se han titulado
mas de 60 mil profesionales. Ofrecemos
carreras de tercer nivel y programas de pos-
grado de alta calidad en Quito, Cuenca,
Manabi y Santo Domingo. Contamos con
cuatro centros de investigacion avanzada y
un programa aeroespacial. Registramos
mas de 1500 publicaciones cientificas y
hemos alcanzado destacadas posiciones en
los principales rankings internacionales.

La Universidad UTE ofrece a sus estudian-
tes una amplia variedad de servicios univer-

+60.000

Titulados

+1500

Publicaciones
cientificas

#1 ECUADOR

#2 LATINOAMERICA Y EL CARIBE
Impacto de la Investigacion
Cientifica 2025

100% DOCENTES

sitarios y la posibilidad de participar en
diversos grupos culturales y deportivos.

MISION

“Somos una comunidad academica
humanista e innovadora, generadora de
saberes mediante la investigacion como
base para la formacion integral de ciuda-
danaos, capaces de ejercer una profesion
y vincularse a la realidad del pais para
mejorarla.”

VISION

“Seremos lideres en el ambito nacional
en la formacion innovadora de profesio-
nales, actores del mejoramiento social.”

4 CENTROS

de Investigacion
Avanzada

con Maestria, Ph.D. o
Especializacion en un

campo afin al programa

5 ESTRELLAS

Educacion en linea
2025



INFORMACION GENERAL

La Maestria en Gastronomia con mencion
en Gestion de Restaurantes integra la exce-
lencia culinaria con la direccion estratégica
de operaciones de A&B: modelos de negocio
y experiencia del cliente, gestion financiera
y de costos, talento humano, normativas y
seguridad sanitaria, marketing y economia
digital. Su enfoque innovador combina
sostenibilidad y procesos responsables en
cocina con tecnologias emergentes (IA y
digitalizacion para decisiones y personaliza-
cion), haciendo énfasis en investigacion

Titulo

Magister en Gastronomia con mencion en

Gestion de Restraurantes

Resolucion CES
RPC-S0-37-N0.567-2025

PERFIL DEL TITULADO

La Maestria en Gastronomia con mencion en
Gestion de Restaurantes de la Universidad
UTE forma profesionales capaces de liderar,
gestionar e innovar negocios gastronomicos
con eficiencia operativa y vision estrategica,
integrando  sostenibilidad, normativas vy
transformacion digital para mejorar la com-
petitividad del sector, generar investigacion
aplicada y crear experiencias culinarias de
alto impacto en el pais.

aplicada y vinculacion con el sector. La
modalidad hibrida facilita el aprendizaje
activo con talleres, simulaciones y espacios
reales de servicio, articulando teoria y prac-
tica para resolver problemas del contexto
ecuatoriano. El impacto profesional se
traduce en profesionales que disenan,
lideran y escalan restaurantes rentables y
sostenibles, capaces de optimizar operacio-
nes, cumplir estandares, innovar oferta y
fortalecer la competitividad del ecosistema
gastronomico nacional.

Modalidad
Hibrida (en linea - presencial)

Duracidn
1 afio (2 periodos acadéemicos)

Resultados de Aprendizaje

e (Gestion administrativa y financiera de
restaurantes.

e Innovacion y tendencias gastronémicas.

e Liderazgo de equipos en cocina y gestion
de operaciones.

e Disefio de experiencias gastronomicas
sostenibles.



POR QUE ESTUDIAR LA MAE§TRiA EN ’
GASTRONOMIA CON MENCION EN GESTION
DE RESTAURANTES?

Somos una de las mejores universidades
del pais.

EL 98 % de nuestros maestrantes obtie-
nen su titulo profesional en el plazo de un
afno.

100 % de docentes con maestria o Ph.D.
en un campo afin al programa.

Registro SENESCYT.

Contamos con una plataforma virtual
dinamica, flexible e interactiva, que
permite estudiar en cualquier momento,
desde cualquier dispositivo y a tu
tiempo. Incluye documentos de estudio,
foros, sala de chat, autoevaluaciones,
servicio de mensajeria, solicitud de tuto-
rias y presentaciones multimedia, entre
otros. A través de ella podras consultar
tu avance acadéemico por asignatura en
tiempo real.

Empleamos las Nuevas Tecnologias de la
Informacion y la Comunicacion en el
logro de las competencias profesionales.

REQUISITOS

/=

==

Registro del titulo de tercer nivel
(grado) en la SENESCYT.*

Hoja de Vida

Oportunidades laborales y de emprendi-
miento.

Enfoque innovador (gastronomia + admi-
nistracion).

Formacion integral en gastronomia vy
gestion, oportunidad de practicas en
restaurantes.

Unica con modalidad hibrida. Contacto
docente principalmente en linea: 1-2
horas sincronicas semanales por Zoom +
actividades asincronicas en LMS (Mood-
le): tutorias, seminarios y talleres. Los
encuentros presenciales se realizan una
vez al mes (sabado y domingo), 8 horas
por jornada.

Talleres de gastronomia modernos (Sede
Matriz), laboratorios de informatica
(Campus Occidental), aulas equipadas y
restaurantes en convenio.

Acceso a licencias educativas y bibliote-
ca virtualinstitucional.

Copia a color de cedula de

ciudadania.

Presentar carta de motivacion,
maximo dos paginas (700
palabras).

*En el caso de titulos obtenidos en el extranjero, el titulo de tercer nivel (grado) debera estar debidamente
apostillado o legalizado. La persona postulante debera cargar el documento correspondiente en la plataforma de
admisiones.



PLAN DE ESTUDIOS

ASIGNATURAS

e Comunicacion digital y creacion de contenidos
e Gastromarketing

* Modelos de gestion y direccion de restaurantes l
e (Gestion financiera de negocios gastronémicos

» (Gestion de procesos culinarios responsables y sostenibles

Normativas y seguridad sanitaria en la gestion gastronomica
Gestion del talento humano en negocios gastronomicos

Tendencias gastronomicas

Negocios gastronomicos en la economia digital

Seminario de titulacion




PODRAS TITULARTE EN 1 ANO

Mas de 1200 maestrantes obtuvieron su titulo en 2025.
(Tasa de titulacion del 98%).




ARANCEL, MATRICULA Y DERECHOS

$4200

+matricula: $600

FORMAS DE PAGO: CONTADO

Tarjetas de crédito Canales de pago
 Visa e Ventanilla Banco Pichincha
 Mastercard (orden de pago)

e American Express  Banca Web
e Diners  Banca Movil

o Tesoreria UTE

Pagos diferidos de acuerdo a las condiciones
del emisor de la tarjeta (con y sin intereses).

CONSULTA DESCUENTOS

/\. Titulados, docentesy 2 _
U administrativos UTE "I‘,' Convenios



PROCESO DE ADMISION

|
REGISTRO INSCRIPCION
Ingresa a Ingresa al formulario de
posgradosute.ec inscripcion.
Escoge tu programayy llena tus Llena tus datos y anexa los
datos en el formulario de registro. documentos requeridos.

O D
[ o

ADMISION MATRICULA
La Universidad UTE valorara tu En esta etapa deberas registrar
postulacion, si cumples con los las asignaturas y formas de pago.

requisitos te avisaremos si eres
admitido. Revisa tu correo,
encontraras un link para que
puedas continuar con tu proceso
de matricula.

Consulta con posgrados@ute.edu.ec (02) 2990 800

un asesor 0987061115 | 0983817904 Ext. 2462|2261 2174
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